
ENTRÉE

ENTRÉE
Terrine « maison » de chevreuil et foie

gras, condiments

Tarif : 39.50 € /pers.

Boissons non comprises

Livré en
hébergement

Soirée du 24/12
et midi du 25/12

FROMAGES
Duo de fromages et sa salade

(Brie de Meaux et chèvre du Maras)

DESSERT
Tartelette framboise litchi et sa crème Soho

PLATS
Escalope de saumon, crème d’endive,

siphon de fromage et noisettes
torréfiées

Ballotine de chapon terre mer, écrasé de
pommes de terre et mini légumes rôtis,

jus réduit

Mousson de canard, toasts et
condiments

PLAT
Filet de chapon, crème truffée,

gratin Dauphinois

DESSERT
Tartelette framboise litchi et sa

crème anglaise

Tarif : 17.50 € /pers.

Formule enfant*

DATE LIMITE DE
RÉSERVATION

20 décembre 2025
*Tarif enfant jusqu’à 12 ans.

L’
ab

u
s 

d
’a

lc
oo

l e
st

 d
an

ge
re

u
x 

p
ou

r l
a 

sa
n

té
, à

 c
on

so
m

m
er

 a
ve

c 
m

od
ér

at
io

n

Menu de

Noël


